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Désignation Conditionnement Poids préciser Prix * Quantité Total

Assiette (1 dz) 130g Surgelés 8,00 € 0,00 €

Assiette (1 dz) 130g Frais 8,00 € 0,00 €

Sachet familial 5 dz 650g Surgelés 37,00 € 0,00 €

Sachet familial 5 dz 650g Frais 37,00 € 0,00 €

Croquille - Saveur au choix
Assiette (1 dz) 

Bourguignonne
120g Frais 8,00 € 0,00 €

Assiette (1 dz) 

Bourguignonne
120g Surgelés 8,00 € 0,00 €

Assiette (1 dz) laguiole 120g Surgelés 8,00 € 0,00 €

A déguster croustillantes, dès la sortie du four
Assiette (1 dz) 

Roquefort/noix
120g Surgelés 8,00 € 0,00 €

Mini feuilletés à la bourguignonne Assiette (1 dz) 165g Surgelés 8,00 € 0,00 €

Petites bouchées en pâte feuilletée garnies d'escargots et d'une farce à 

la bourguignonne pour ravir vos papilles à l'apéritif
Assiette (1 dz) 165g Frais 8,00 € 0,00 €

Escargots au court-bouillon

Bocal 4 dz - moyen 168g Conserve 15,00 € 0,00 €

Bocal 2 dz - moyen 84g Conserve 8,00 € 0,00 €

Escargotine 

Esc'apéro

Donnez une touche d'originalité à vos apéritifs. Ces escargots marinés

dans de l'huile d'olive, des tomates séchées, relevés d'ail et d'un

mélange d'épices bio sont à déguster en tapas.

Verrine 135g Conserve 8,00 € 0,00 €

Délice d'escargots confits

Savoureux assortiment d'escargots, de châtaignes de pays et de lardons,

confits dans de la graisse de canard. Ce plat saura ravir vos papilles,

accompagné d'une salade pour une entrée raffinée ou agrémenté de

pommes de terre à la poêle en plat principal.

Verrine 160g Conserve 9,00 € 0,00 €

Savon artisanal à la bave d'escargots, réalisé par Saponification à Froid

Le N°1 - Naturel 100g Savon 7,00 € 0,00 €

Le N°2 - Verveine 100g Savon 7,00 € 0,00 €

Le N°3 - Exfoliant 100g Savon 6,50 € 0,00 €

Le N°4 - Le Kube
85g

Savon + 

ficelle
6,00 € 0,00 €

Pleurotes au naturel
En accompagnement de viandes, dans une omelette, dans des pommes 

de terre, dans des pâtes ou dans un risotto Verrine 400g Conserve 10,00 € 0,00 €

Douceur de pleurotes Nouveau

Verrine 100g Conserve 3,50 € 0,00 €

Pleurotes séchés

Sachet 50gr sec 5,00 € 0,00 €

Pickles de pleurotes
A déguster pour l'apéritif. Pleurotes pasteurisés avec du vinaigre, sucre, 

épices Verrine 160g Conserve 7,00 € 0,00 €

Antipasti de pleurotes
A déguster pour l'apéritif. Pleurotes pasteurisés avec du vinaigre, huile 

d'olive, carottes, épices Verrine 160g Conserve 7,50 € 0,00 €

TOTAL 0,00 €

Bon de commande NOËL 2025

15-déc-25

Un régal pour un apéritif inventif, alliant le croquant du biscuit et le 

moelleux de l'escargot, relevés d'une farce à la bourguignonne ou au 

Roquefort et morceaux de noix ou au fromage de Laguiole

0,00 €Verrine Conserve120g 7,00 €

240g Conserve 20,00 € 0,00 €

Garnie d'une farce à la bourguignonne et d'escargots "belle grosseur", 

ce grand classique reste une valeur sûre pour une entrée à partager en 

famille et entre amis

 (*) Tarifs applicables jusqu'au 30/01/2026, pour une commande livrée en 1 point à Rodez (12) ou frais de port en sus, au réèl .

pour tout autre lieu de livraison, appeler le 06.47.95.78.97

Délicieux mélange de chairs d'escargots hachées et de farce à la

bourguignonne, l'escargotine se tartine sur du pain à passer au four

pour réaliser des toasts chauds croustillants.

Du champ à l'assiette …

Bocal 5 dz - belle grosseur

Date limite de commande

Fins gourmets, ces escargots court-bouillonnés aux légumes frais et

plantes aromatiques, relevés d'un vin Chardonnay vous permettront de

cuisiner vos recettes préférées

Les commandes sont à retirer
Samedi 20/12/2025

Tous les jours de la semaine en décembre

Samedi 27/12/2025

Mercredi 24/12/2025

Coquille à la bourguignonne 

Marché de Rodez Place du bourg

Drive fermier (Ferrieu 12450 Flavin)

Retrouvez nos offres de Noel sur http://www.escargotdessarradelles.fr

L'Escargot des Sarradelles diversifie sa production  en cultivant des pleurotes Bio (FR-BIO--01)

Pleurotes séchés, à réhydrater dans de l'eau tiède pendant 20 minutes pour une utilisation 

dans des sauces, plats cuisinés, risotto, pâtes, …

Délicieuse confiture de pleurotes à déguster avec du fromage, 

magret, …

N°4 - Ortie et charbon, savon corps et cheveux, enrichi en huile de ricin, purifiant avec une 

belle fraicheur masculine

N°3 - Exfoliant avec  de la poudre de coquilles d'escargot et le charbon végétal, 

N°2 - Verveine et HE de litsée citronnée,  frais et purifiant

N°1 - Nature, sur une base huile d'olive, beurre de karité, beurre de coco

La ferme des Sarradelles 

vous propose pour les 

fêtes :  

* ses escargots, 

* ses champignons 

* ses savons

L'Escargot des Sarradelles - Ferrieu - 12 450 Flavin - N° siren 531067296 - www.escargotdessarradelles.com - 06.47.95.78.97
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